


Âß×ÅÑËÀÂ ÇÀÖÅÏÈËÎÂ
Президент Академии Напитков ВРго, 
баров Old Fashioned и Old Fashioned Studio,
школы обучения барменов и бариста,
Екатеринбург.



ÒÐÎÏÈ×ÅÑÊÈÉ ÀÉÑ ÌÀÒ×À
Ñ ÊËÓÁÍÈÊÎÉ
Green Milk Barista «Кокос» - 150 мл
Концентрат зеленый матча - 30 мл
Пюре клубничное  - 30 мл
Лед фраппе / хайбол 

Приготовление:
Наполнить стакан льдом и добавить все ингредиенты.
Перед подачей перемешать барной ложкой. 

ÕÎËÎÄÍÛÅ



ÃÎËÓÁÎÉ ÀÉÑ ÒÈ Ñ ÌÀÍÃÎ
ÍÀ ÊÎÊÎÑÎÂÎÌ
Green Milk Barista «Кокос» - 150 мл
Концентрат Анчан - 100 мл
Концентрированное пюре маракуйя - 30 мл

Приготовление:
Наполнить стакан льдом и добавить все ингредиенты.
Перед подачей перемешать барной ложкой. 



ÁÀÁË  ÃÀÌ ÁÀÁË  ÒÈ
ÍÀ ÊËÓÁÍÈ×ÍÎÌ

Green Milk «Клубника» - 75 мл
Малиновый айс ти /липтон или любой другой/ - 75 мл
Топинг или сироп «Бабл гам» - 30 мл
Джуз боллы клубника  - 50 гр

Приготовление:
Наполнить стакан льдом и добавить все ингредиенты.
Перед подачей перемешать барной ложкой. 



ÃÐÓØÅÂÛÉ ÑÌÓÇÈ 

ÍÀ ÎÂÑßÍÎÌ 
Ñ ÑÎËÅÍÎÉ ÊÀÐÀÌÅËÜÞ

Green Milk Barista «Овёс» -100 мл
Сироп «Соленая карамель» - 30 мл
Груша свежая - 70 гр 
Овсяное печенье - 2 шт

Приготовление:
Грушу очистить от кожуры и косточек, оставить только мякоть.
Погрузить ингредиенты в блендер, смешать.
Готовый напиток перелить в стакан со льдом. 



ÌÈÍÄÀËÜÍÛÉ ÀÉÑ ÊÎÔÅ
Ñ ÏÎÏÊÎÐÍÎÌ 

Green Milk Barista «Миндаль» - 100 мл
Эспрессо - 30 мл
Сироп попкорн - 30 мл
Топинг «Карамель» - 20 гр (для украшения)
Хайбол 

Приготовление:
Наполнить стакан льдом и добавить все ингредиенты.
Перед подачей перемешать барной ложкой. 



ÌÎËÎ×ÍÛÉ
ÐÎÆÄÅÑÒÂÅÍÑÊÈÉ ÏÓÍØ

ÃÎÐß×ÈÅ

Green Milk Barista «Соя» - 200 мл
Груша - 1/4
Чай черный - 2 гр
Корицы - 1 палочка
Гвоздика - 3 шт
Цедра апельсина - 10 гр 
Мёд - 20 гр 

Приготовление:
Все ингредиенты положить в молочник, прогреть в питчере
и перелить в бокал для подачи. Для украшения использовать
карамелизированную грушу.



ÒÀÉÑÊÈÉ ÈÇÓÌÐÓÄÍÛÉ ×ÀÉ 
ÍÀ ÊÎÊÎÑÎÂÎÌ

Green Milk Barista «Кокос» - 100 мл
Тайский молочный улун - 3 гр
Вода - 100 мл
Кокосовый сироп или пюре - 30 мл

Приготовление:
Все ингредиенты прогреть в питчере и перелить в бокал для подачи. 



ÁÀÍÀÍÎÂÛÉ ×ÀÉ
Ñ ÊÓÐÊÓÌÎÉ È ÈÌÁÈÐÅÌ
Green Milk Barista «Банан» - 100 мл
Куркума - 1/2 ч.л.
Имбирь - 10 гр
Цедра апельсина - 1 шт
Мёд - 20 гр
Вода - 100 мл

Приготовление:
Все ингредиенты прогреть в питчере.
Дайте настояться 3 минуты, перелить в бокал для подачи.  

ÃÎÐß×ÈÅ



CUBAN PINA COLADA
ÍÀ ÊÎÊÎÑÎÂÎÌ

Green Milk Barista «Кокос» - 120 мл
Основа «Ананас-кокос» - 30 мл
Консервированный ананас - 3 шт
Ром золотой - 40 мл

Приготовление:
Все ингредиенты смешать в блендере
и перелить в бокал для подачи. 

ÀËÊÎÃÎËÜÍÛÅ



ÂÀÍÈËÀ ÑÊÀÉ 
Green Milk Barista «Ваниль» - 100 мл
Ванильная водка - 50 мл
Персиковый сок - 50 мл
Ванильный сироп  - 30 мл

Приготовление:
Все ингредиенты смешать в шейкере
и перелить в бокал для подачи. 



Èâàí Ìàõ
Шеф-бариста креативного пространства «Зерно»,
ТМ Green Milk, Челябинск.



ÁÀÍÀÍÎÂÛÉ
ÊÎËÄÁÐÞ ÒÎÍÈÊ

Green Milk Barista «Банан» - 80 мл
Кофе  - 100 гр
Вода - 1 л
Тоник классический - 80 мл
Сироп «Желтый банан» - 10 мл

Приготовление: 
Колдбрю: 100 гр молотого кофе залить 1л холодной воды
и оставить в холодильнике на 18-24 часа, затем процедить.
Предварительно в питчере смешать 80 мл Green Milk Barista «Банан»,
классик тоник, сироп «Желтый банан».
В хайбол 300-350 мл засыпать полный льда.
Перелить смесь в хайбол со льдом.
Налить сверху 80 мл колдбрю.



ÊÎÔÅ ×ÅÐÍÛÉ ËÅÑ
Green Milk Barista «Ваниль» - 500 мл
Желатин - 6 гр
Сахар - 20 гр
Американо – порция
Вишневый топинг или вишневый сироп - 15-20 мл

Приготовление:
ПФ ванильная пена: замочить в воде желатин 160 блум,
слить воду, желатин переложить в питчер и добавить в него 150 мл
Green Milk Barista «Ваниль» и 20 гр сахара.
Разогреть стимером и тщательно размешать ложкой
до полного растворения желатина.
Полученную смесь перелить в кремер, долить в него 350 мл
Green Milk Barista «Ваниль», закрыть и пробить 2 баллонами N20.
Затем убрать в холодильник на 5-6 часов на стабилизацию.
В порцию американо добавить 15-20 мл вишневого топинга\сиропа,
размешать и украсить сверху 30 мл ПФ ванильная пена.
Сверху присыпать какао. Подавать в чашке капучино.

+ BONUS: Колдбрю с ванильной пеной: налить в шот для текилы
30-40 мл колдбрю, украсить сверху 10-20 мл ПФ ванильная пена.
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